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智利路易菲利普紅牌格烏茲塔明那白葡萄酒 

LUIS FELIPE EDWARDS PRIVATE RESERVA GEWURZTRAMINER 

 

路易菲利普酒廠 (Luis Felipe Edwards)是Luis Felipe Edward Snr於 1976年收購了位於

Colchagua谷地優異的Fundo San Jose葡萄園所創立，其中有60公頃是20世紀初即已栽種的卡本

內、馬爾貝克、卡蜜尼耶、梅洛等品種老藤。路易菲利普酒廠致力於釀造品質優異的葡萄酒，不

斷尋找最佳的terroirs及土壤來栽種每個葡萄品種，並且不斷提升釀製機器及技術，是今日智利最

大的家族葡萄酒莊之一。 

 

此外，路易菲利普酒廠在2012 & 2013 & 2014連續三年蟬聯『維也納世界葡萄酒大賽：智利年度

最佳葡萄酒莊』，在2016年，路易菲利普又錦上添花獲得『侍酒師葡萄酒大獎：新世界年度最佳

葡萄酒莊』，這是由侍酒師專業協會的專家評鑑，在所有新世界葡萄酒裡面，路易菲利普榮獲第

一的殊榮！ 

 

智利路易菲利普紅牌格烏茲塔明那白葡萄酒來自智利著名的中央谷地，良好溫和的地中海型氣候

舉世難尋，讓每一款紅牌系列都有高水準的表現；使用精心挑選的葡萄和最先進的釀酒技術，使

智利少見的 Gewurztraminer 依然能綻放濃郁花果香，迷人的花果再搭配上爽脆的酸度，清爽又

討喜，同時也是素食主義者友善的酒款，酒精濃度 13%，是喜歡白酒的酒友們不能錯過的酒款！ 

 

 

釀 酒 廠：智利路易菲利普酒廠 

產  區：智利中央谷地 

葡萄品種：Gewurztraminer 100% 

顏  色：清爽的檸檬綠 

酒  質：香氣濃郁，帶有明顯的葡萄柚、百香果的濃郁果

香以及玫瑰花瓣的香氣及些許薑的香氣，口感輕盈誘人，帶

有清脆的酸度，與其甜美的感受完美融合，尾韻新鮮且綿長

細緻。 

試飲溫度：7oC~10oC 

佐餐食物：非常適合搭配海鮮、亞洲料理、酸辣的泰國菜、

印度菜或是麻辣料理一同享用。 

 

 


