	義大利國王之泉酒莊畢可多‧蘭格阿涅斯白葡萄酒

FONTANAFREDDA BRICCOTONDO LANGHE ARNEIS

	

	義大利國王之泉酒莊畢可多 蘭格阿涅斯白葡萄酒選自的葡萄園坐落在Langhe的山坡上(海拔約250~300公尺)，園內土壤多為含鈣以及黏土土壤。採摘葡萄後輕壓搾汁，在不鏽鋼桶內發酵，酒精發酵完成後不做乳酸發酵，在不鏽鋼桶中與酵母浸泡5個月。
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	釀 酒 廠：義大利國王之泉酒廠
產　　區：義大利Langhe
葡萄品種：Arneis
顏　　色：明亮的稻金色帶有些許綠色光澤
酒　　質：明顯的異國水果風味，成熟西洋梨，橘子，花香以及些許花蜜氣息，並有著洋甘菊、柑橘皮、哈密瓜、杏仁、西洋梨與小黃花風味。適合年輕時飲用。
試飲溫度：10oC
佐餐食物：單飲時魅力十足，絕佳的開胃酒，也適合搭配蛋捲(Omelette)，蔬菜湯，烤南瓜，燉海鮮，奶油雞肉義大利麵。
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Arneis Zona Roero Sabbie calcaree 200-350m asl Media collina esposti
a Ovest, Est

Sistema: guyot Meta settembre 12,5% vol
4.500 ceppi/ha

Affinamento: viene effettuato in acacia. In bocca & piacevolmente
acciaio per 4-5 mesi a bassa tempe- avvolgente, morbido, dolce con
Vinificazione: l'uva conferita in  ratura, mantenendo il vino sulle laciditd che dona freschezza e
cantina in cassette viene diretta- fecce fini per aumentarne la sapidita al retrogusto.
mente pressata in modo soffice con
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